
MENU



Yoghurt Bow  9 
vegan granola, seasonal fruits, 
chia seeds, peanut butter 
 [vegan yoghurt available]

Sunny Side Up Eggs 10 
pancetta confit tomato, 
sourdough bread

Mushroom Toast 11 
caramelized onion, pistachio verde 
 [add egg +€1]

Breakfast Burger 10 
egg, pancetta, tomato, lettuce, 
caesar mayo

Avocado Toast 10 
chili flakes, sourdough bread
 [add egg +€1]

Scrambled Eggs 10 
chives, cherry tomato, sourdough 
bread

Banoffee pancakes 9 
Dried banana, salted caramel, cream

Bowl Γιαούρτι 9 
vegan γκρανόλα, φρέσκα φρούτα, 
σπόροι τσια, φυστικοβούτυρο
 [vegan yoghurt available]

Αυγά Μάτια 10
πανσέτα, κονφί ντομάτας  
προζυμένιο ψωμί 

Toast Μανιταριών  11
καραμελωμένα κρεμμύδια, verde 
 [προσθέστε αυγό +€1]

Breakfast Burger 10 
αυγό, καπνιστή πανσέτα, τομάτα, 
μαρούλι, caesars mayo 

Avocado Toast 10 
μπούκοβο, προζυμένιο ψωμί 
  [προσθέστε αυγό +€1]

Αυγά Scrambled  10 
σχοινόπρασο, τοματίνια, 
ψωμί

Banoffee pancakes 9
αποξηραμένη μπανάνα, αλατισμένη 
καραμέλα, σαντιγύ 

BRUNCH 11.00-15.00



15.00-18.00LUNCH

Grilled Chicken  14
& Avocado Salad 
mustard leaves, radish, crispy 
sweet potatoes

Pulled beef Sando 14 
pickled onion, baby gem, 
spicy mayo

Halloumi Freekeh Salad 13 
smoked green wheat,  
cherry tomato, purslane, pomegranate 
molasses, cashew
 [add avocado +€1 / VG]

Grilled Seabass fillets 16 
Seasonal greens, grilled 
courgette 

Rice Bowls with...  13 
Grilled Chicken or Mushrooms
soy rice, pickled cucumbers 
cherry tomatoes, mixed greens 
crispy sweet potato, aioli
 [add avocado +€1]

Skioufikta pasta 14 
Tomato sauce, chorizo, galomizithra 
cream

Σαλάτα Κοτόπουλο  14
& Αβοκάντο 
φύλλα μουστάρδας, ραπανάκι, 
τραγανή γλυκοπατάτα

Pulled beef Sando 14 
πίκλα κρεμμύδι, baby gem, 
πικάντικη μαγιονέζα

Halloumi Freekeh Salad 13 
καπνιστό πράσινο σιτάρι,  
τοματίνια, γλιστρίδα, μελάσα 
ροδιού, κάσιους
 [προσθέστε αβοκάντο +€1 / VG]

Φιλέτο Λαβράκι 16
πράσινη σαλάτα, ζαχαρομπίζελα, 
λαδολέμονο 

Bowls Ρυζιού με... 13
Κοτόπουλο ή Μανιτάρια 
ρύζι με σόγια, πίκλα αγγουριού 
τοματίνια, τραγανή γλυκοπατάτα, 
αγιολί 
 [προσθέστε αβοκάντο +€1]

Σκιουφιχτά 14 
σάλτσα καπνιστής τομάτας, τσορίθο, 
γαλομυζήθρα



Sourdough Bread 2.5 

Tarama Mousse 9
Dill oil, ladopita

Chorizo Fava 9 
Snow pea shoots,red 
pepper oil

Baby Caesar 9 
Anchovy, pancetta, 
sourdough crumbs

Tender stem broccoli  13
Romesco, shaved almonds

Burrata 14
Cherry tomatoes, pistachio pesto 

Beetroot crudo 13
Horseradish, carob, 
galomizithra cream

Seasonal green salad 13
Pea pod, pancetta, crispy 
shallot

Sea Bass Ceviche 14
Tiger’s milk, sweet potato hay

Mushroom Gyoza 12 
Roasted sesame 
mayo

Beef Cheek Croquettes 13
Marinara, anchovy 

DINNER 18.00-23.30

Προζυμένιο Ψωμί 2.5

Ταραμάς 9
Λάδι άνηθου, λαδόπιτα

Φάβα Chorizo 9
φάβα από μπιζέλι, τσορίθο,  
λάδι κόκκινης πιπεριάς

Baby Caesar 9
Αντζούγια, πανσέτα, 
πούδρα προζυμένιου ψωμιού

Baby Μπρόκολο   13
Romesco,τριμμένο αμύγδαλο

Burrata 14 
Τοματίνια, pesto φυστίκι 

Παντζάρι 13
Αγριοράπανο, χαρούπι, 
γαλομυζήθρα

Πράσινη Σαλάτα 13
Ζαχαρομπίζελο, πανσέτα, 
τραγανό εσαλότ

Ceviche Λαβράκι 14
Tiger’s milk, τραγανή γλυκοπατάτα

Mushroom Gyoza 12
Μαγιονέζα με καβουρδισμένο          
σουσάμι

Μοσχαρίσιες Κροκέτες 13
Marinara, αντζούγια



Soft Shell Crab Burger * 14
Chipotle mayo, cucumber 
pickles, iceberg

Lamb Skewer 14
Cumin, parsley, pickled onion

Grilled chorizo 14
Wholegrain mustard

Roasted Chicken 18
Seven spices, King trumpet 
mushroom

Crispy Pork Belly 19
Pomegranate molasses bbq, 
carrot puree

White fish Escabeche 25 
Celeriac puree

Patatas Bravas 7
Tomato sauce

Burger Καβούρι *  14
Μαγιονέζα Chipotle , πίκλα 
αγγουριού , iceberg

Σουβλάκι Αρνί 14 
Κύμινο, μαΪντανός , πίκλα κρεμμύδι

Grilled chorizo 14 
μουστάρδα με πίκλα σινάπι

Ψητό Κοτόπουλο 18
Μείγμα μπαχαρικών, 
βασιλομανίταρο

Πανσέτα  19
BBQ ροδιού, πουρές καπνιστό 
καρότο

Φιλέτο Ψάρι Escabeche  25 
πουρές σελινόριζας

Patatas Bravas 7
Σάλτσα τομάτας

DESSERTS ALL DAY

Chocolate Mousse Valrhona 8 
sumac strawberries, almond 
crumble, sea salt 

Burnt Cheesecake  7 
forest fruit jam

Chocolate Mousse Valrhona 8 
φράουλες με sumac, crumble 
αμυγδάλου, ανθός αλατιού 

Burnt Cheesecake  7 
μαρμελάδα από φρούτα 
του δάσους



COFFEE HOT TEA

JUICES & COLD TEA

HOT / COLD

Espresso 2,2  3,5 
Εσπρέσο
 
Cappucino 3,5  4 
Καπουτσίνο

Latte 3,5 4 

Double espresso 3 4 
Διπλό εσπρέσο

Americano double 3,7 
Americano διπλό

Flat white 4 

Macchiato 2,5 

Filter coffee V60 4,5 
Φίλτρου V60

Greek coffee single 2,2 
Ελληνικός μονός

Greek coffee double 3 
Ελληνικός διπλός

Matcha latte 4,5 5 

Mocha  4,5 
Μόκα

Chocolate  4,5 
Σοκολάτα

Vegan milks / Vegan γάλα +0,5 
Extra dose of coffee / Έξτρα δόση καφέ  +1

Cacao Original  3,5 
 
Earl Grey (black) 3,5 
Μαύρο Τσάι 
 
Chamomile 3,5 
Χαμομήλι 
 
Sencha (green tea) 3,5 
Πράσινο Τσάι 
 
Forest (mix) 3,5

Fresh Orange Juice 4,5 
Φρέσκος Χυμός Πορτοκάλι 
 
Apple Cherry Juice 4,5 
Χυμός Μήλο Κεράσι 
 
Coconut water  4,5
classic pure flavor 
Νερό καρύδας 
κλασική καθαρή γεύση 
 
ROY’S Ginger Kombucha 5 
 
Ice Tea peach 4,5 
Κρύο τσάι ροδάκινο 
 
Matte charitea 5



WATER

REFRESHMENTS

HOMEMADE LEMONADES 
& JUICES

Theoni still water 1L   3 
Θέωνη 1L 
 
Theoni still water 330ml  1 
Θέωνη 330ml 
 
SAN PELLEGRINO  5
sparkling water 750ml 
 
XINO FLORINAS  6
sparkling water 750ml 
Ξινό Νερό 750ml 
 
XINO FLORINAS  3
sparkling water 250ml 
Ξινό Νερό 250ml

Coca Cola 3,5 

Coca Cola Zero 3,5 

Sprite 3,5 

Schweppes Tonic 3,5 

Schweppes Soda 3,5 

Three Cents Cherry 5 

Three Cents Ginger Beer 5 

Three Cents Pink Grapefruit 5 

Three Cents Pineapple 5 

Three Cents Aegean Tonic 5

Classic, ginger, mint 5 
Κλασική, τζίντζερ, δυόσμος 
 
Charcoal 5,5 
 
Pink Grapefruit 6 
Ροζ γκρέιπφρουτ 
 
Mango turmeric, banana,  6
ginger, honey, almond milk 
Μάνγκο, κουρκουμάς, μπανάνα, 
τζίντζερ, μέλι, γάλα αμυγδάλου 
 
Acai mixed berries, banana,  6
honey, almond milk 
Acai μικρά μούρα, μπανάνα, 
μέλι, γάλα αμυγδάλου



Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ 
ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ Ή ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ) 

Στις τελικές τιμές περιλαμβάνεται ΦΠΑ 13% και δημοτικά τέλη 0,5%. 
Χρησιμοποιούμε εξαιρετικό παρθένο ελαιόλαδο, ηλιέλαιο, φουντουκέλαιο, φυστικέλαιο, σησαμέλαιο. 
Το εστιατόριο διαθέτει φόρμες παραπόνων όπου μπορείτε να υποβάλλετε οποιαδήποτε επισήμανση. 

Υπεύθυνος Αγορανομικός Αλέξανδρος Παζεγάκης :  
Δεχόμαστε: Μετρητά, Πιστωτικές Κάρτες (VISA, DINERS, MC)

Τα προϊόντα που συνοδεύονται από αστερίσκο (*) είναι κατεψυγμένα.
Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό για τυχόν αλλεργίες ή διατροφικές ευαισθησίες.


