


BRUNCH
11.00-15.00

Greek Yoghurt Bowl | 7
Thyme miso honey, granola, fruits,
chia seeds

[vegan yoghurt available]

Sunny Side Up Eggs | 9
Mushrooms, pancetta
grilled tomatoes, sourdough, chives

Scrambled Eggs | 9
Cherry tomatoes, chives, sourdough

Avocado Toast | 12
Zaatar, sweet potato hay, poached
or fried egg

Chorizo Kayanas | 11
Cherry tomato, sourdough,
chives

Halloumi Salad V | 12
Freekeh, 

cherry tomato, purslane, pomegranate
molasses, cashew

Mushroom Toast | 11
caramelized onion, pistachio pesto,
poached or fried egg

Rice Bowl with... | 14
- Grilled Chicken

- Mushrooms V
Soy rice, pickled cucumbers

cherry tomatoes, mixed greens
sweet potato hay, spicy mayo, greens

Chicken & Avocado Salad | 13
Mustard leaves, radish, sweet

potato hay, beluga lentils

Short-Rib Sando | 14
Pickled onion, baby gem, spicy mayo

Fish* Fillet Burger | 13
Cod, pickled cucumber, iceberg, potatoes 

LUNCH
12.00-18.00

Shrimp* Linguine | 15
Bottarga, bisque, chives, parsley

Wild Berry Pancakes | 9
Crème pâtissière, tonka 

Eggs Benedict | 12
Sumac Hollandaise, pancetta,
poached eggs

Extra Egg (poached or fried),
Avocado, Pancetta | 2

Extra Mushroom, Tomato | 1

Manouri Fennel Salad V | 11
Purslane, seasonal fruit, caramelized

pecan

Patatas Bravas V | 6

Green Salad V | 5

Extra Avocado, Halloumi  | 2

Extra Chicken | 3

Chocolate Miso Brownie | 9
Strawberries & Cream | 9



Bowl με Ελληνικό Γιαούρτι | 7
Μέλι με θυμάρι και miso, γκρανόλα,
φρούτα, σπόροι chia

[vegan γιαούρτι διαθέσιμο]

Αυγά Μάτια | 9
Μανιτάρια, προζυμένιο ψωμί, ψητή
ντομάτα, πανσέτα, σχοινόπρασο

Τοστ Μανιταριών | 11
Αυγό ποσέ ή τηγανητό, καραμελωμένο
κρεμμύδι, πέστο από φυστίκι Αιγίνης

Αβοκάντο Toast | 12
Αυγό ποσέ ή τηγανητό, αβοκάντο,
γλυκοπατάτα

Καγιανάς με Τσορίθο | 11
Ντοματίνια, σχοινόπρασο,
προζυμένιο ψωμί

Σαλάτα με Χαλούμι | 12
Γλιστρίδα, freekeh, κάσιους,

ντοματίνια, μελάσα ροδιού

Scrambled Eggs | 9
Ντοματίνια, σχοινόπρασο,
προζυμένιο ψωμί

Σαλάτα με Μανούρι | 11
Γλιστρίδα, δυόσμος, φινόκιο,

καραμελωμένα πεκάν, εποχιακά
φρούτα

Σαλάτα με Κοτόπουλο και Αβοκάντο | 13
Πίκλα κρεμμύδι, baby gem, μαγιονέζα με

σουσάμι,φακές μπελούγκα
 

Rice Bowl | 14
Κοτόπουλο ή μανιτάρια, chips

γλυκοπατάτας, πίκλα αγγουριού,
ντοματίνια, πικάντικη μαγιονέζα

Burger με Φιλέτο Ψαριού* | 13
Πίκλα αγγουριού, σάλτσα ταρτάρ,

μαρούλι iceberg, τραγανές πατάτες

Αυγά Benedict | 12
Hollandaise με sumac, πανσέτα, αυγά
ποσέ

Pancakes | 9
Κρέμα patisserie, μαρμελάδα φρούτων
του δάσους

Επιπλέον υλικά διαθέσιμα:
Αυγό ποσέ ή τηγανητό +2
Πανσέτα +2
Μανιτάρια +1
Αβοκάντο +2

Short-Rib Sando | 14
Πίκλα από εσαλότ, πικάντικη
μαγιονέζα, μαρούλι baby gem

Linguine με Γαρίδες* | 15
Αυγοτάραχο, bisque, μαύρο πιπέρι,

σχοινόπρασο, μαϊντανός

Πατάτες Bravas | 6

Πράσινη Σαλάτα | 5

Επιπλέον υλικά διαθέσιμα:
 Μανιτάρια +1
 Αβοκάντο +2

 Ψητό Κοτόπουλο +3
 Χαλούμι +2Brownie με Miso και Σοκολάτα | 9

Strawberries & Cream | 9

BRUNCH
11.00-15.00

LUNCH
12.00-18.00



DINNER 19.00-23.30

Fish “Eggs” and Chips | 8
Tarama, Zaatar potato chips, bottarga

Sea Bass Ceviche | 12
Sumac tiger’s milk, sweet potato hay

Raw Shrimp* | 13
Jalapeno dressing, pickled shallot,

Butterfly Sea-Bass | 20
Bourdetto sauce, seasonal greens

 Lamb Fillet | 14
Muhamara, homemade pita

Patatas Bravas V | 6

Sourdough Bread | 2.5

Chicken Gyoza | 12
Ginger, shitake, sesame mayo

Corn Fed Chicken | 16
Zaatar carrot puree, pickled
mushroom, chicken jus

Soft Shell Crab* Burger | 14
Harissa, pickles, iceberg

Fava Dip | 7
Split bean, chorizo

Charred Greens V | 11
Kenya beans, broccoli, burnt orange,
almond, zucchini, tahini

Bottarga Linguine | 15/20
Tiger shrimp*, bisque, parsley, chives

Crispy Pork Belly | 18
Potato pavé, bbq glaze, coriander cress

Bloody Mary Burrata V | 13
Cherry tomatoes, ourfa pepper, olive
soil

Tsalafuti (Sheep’s Cream Cheese) V | 8
Pecan, shiso, basil dressing, seasonal

fruit

Miso Chocolate Brownie | 9 White chocolate monte, espresso crumble,
mango sorbet

Strawberries & Cream | 9 Thyme Namelaka, strawberry sorbet

Olives & Smoked Almonds | 4Padron Peppers V | 6

Muhamara Dip V | 7
Roasted red peppers, greens

Green Salad V | 5



Ταραμάς | 8
Πατατάκια με ζατάρ, αυγοτάραχο

Ceviche Λαβράκι | 12
Σάλτσα εσπεριδοειδών με sumac,
τραγανή γλυκοπατάτα

Linguine με Αυγοτάραχο | 15/20
Tiger γαρίδες*, bisque, μαϊντανός,

σχοινόπρασο

Λαβράκι Butterfly | 20
Σάλτσα μπουρδέτο, εποχιακά λαχανικά

 Φιλέτο Αρνιού | 14
Muhamara, χειροποίητη πίτα

Patatas Bravas | 6

Προζυμένιο Ψωμί | 2.5
 

Gyoza Κοτόπουλου | 12
Ginger, shitake, μαγιονέζα με σουσάμι

Κοτόπουλο Ελευθέρας Βοσκής | 16
Πουρές καρότου με ζατάρ, πίκλες
μανιταριού

Burger Καβούρι | 14
Πίκλες αγγουριού, harissa, iceberg

Φάβα | 7
Πράσινο μπιζέλι, τραγανό

τσορίθος

Σαλάτα Λαχανικών | 11
 Φασολάκια Κένυας, baby μπρόκολο,
κολοκύθι, πορτοκάλι, ταχίνι

Raw Shrimps* | 13
Γαρίδες, σάλτσα jalapeño, πίκλα

από εσαλότ, τραγανό κρεμμύδι

Τραγανή Πανσέτα Χοιρινού | 18
BBQ ροδιού, πουρές καπνιστό καρότο

Buratta “Bloody Mary” | 13
Ντοματίνια, πιπέρι ourfa, crumble
από ελιές

Τσαλαφούτι | 8
Πεκάν, shiso, dressing βασιλικού,

ψητά εποχιακά φρούτα 

Brownie με Miso και Σοκολάτα | 9 Λευκή σοκολάτα monte, crumble
Strawberries & Cream | 9 Κρέμα τυριού με λευκή σοκολάτα, σορμπέ

φράουλας, ναμελάκα με θυμάρι

Ελιές & Καπνιστά Αμύγδαλα | 4
 

Padron με Θαλασσινό Αλάτι Maldon V | 6
 

Muhamara Dip V | 7
Αρωματικά χόρτα, μελάσα ροδιού

Πράσινη Σαλάτα | 5
 

DINNER 19.00-23.30



COFFEE

HOT TEA

H O T / C O L D

Espresso
Cappucino
Latte
Double Espresso
Americano Double
Flat White
Macchiato
Filter Coffee V60
Greek Coffee Single
Greek Coffee Double
Matcha Latte
Mocha
Chocolate
Vegan milks
Extra dose of coffee

Cacao Original  

Earl  Grey (Black)
Μαύρο Τσάι

Chamomile
Χαμομήλι

Sencha (Green
Tea)
Πράσινο Τσάι

Forest (mix)

3,5

3,5

3,5

3,5

3,5

Ζ Ε Σ Τ Α / Κ Ρ Υ Α

Εσπρέσο
Καπουτσίνο

Latte
Διπλό Εσπρέσο

Americano Διπλό
Flat White
Macchiato

Φίλτρου V60
Ελληνικός Μονός

Ελληνικός Διπλός
Matcha Latte

Μόκα
Σοκολάτα

Vegan γάλα
Έξτρα δόση καφέ

2,5 
3,5 | 4,3
3,5 | 4,3

3 | 4
3,7
4

2,7
4,5
2,2
3

4,5 | 5
4,5
4,5
+0,5
+1



Theoni Still Water 1L | 3
Θέωνη 1L

Theoni Still Water 330ml | 1
Θέωνη 330ml

SAN PELLEGRINO sparkling water 750ml | 5

XINO FLORINAS sparkling water 750ml | 6
Ξινό Νερό 750ml

XINO FLORINAS sparkling water 250ml | 3
Ξινό Νερό 250ml

Coca Cola | 3,5
Coca Cola Zero | 3,5
Sprite | 3,5
Schweppes Tonic | 3,5
Schweppes Soda | 3,5
Three Cents Cherry | 5
Three Cents Ginger Beer | 5
Three Cents Pink Grapefruit | 5
Three Cents Pineapple | 5
Three Cents Aegean Tonic | 5

WATERREFRESHMENTS

JUICES & COLD TEA
Fresh Orange Juice
Φρέσκος Χυμός Πορτοκάλι

Apple Cherry Juice
Χυμός Μήλο Κεράσι

Coconut Water Classic Pure
Flavor
Νερό καρύδας κλασική καθαρή
γεύση

ROY’S Ginger Kombucha

Ice Tea Peach
Κρύο τσάι ροδάκινο

Matte Charitea

4,5

4,5

4,5

5

4,5

5

HOMEMADE LEMONADES & JUICES

Classic,  ginger,  mint
Κλασική,  τζίντζερ,  δυόσμος

Charcoal

Pink Grapefruit
Ροζ γκρέιπφρουτ

Mango turmeric,  banana,  ginger,
honey,  almond milk
Μάνγκο,  κουρκουμάς,  μπανάνα,
τζίντζερ,  μέλι ,  γάλα αμυγδάλου

Acai mixed berries,  banana,  honey,
almond milk
Acai  μικρά μούρα,  μπανάνα,  μέλι ,
γάλα αμυγδάλου

5

5,5

6

6

6



Alcohol consumption is prohibited to anyone under 18 years of age. In case of any allergy or intolerance to
any ingredient, please inform the staff of our restaurant to inform you regarding their presence or not in
the products of your choice as well as to help you in the correct and safe choice of our products. Wine

contains sulfites. The EU Food Allergen list is available to all guests. Customer is not obliged to pay if the
notice of payment has not been received (receipt-invoice). The establishment is obliged by law to have

“Complain Forms” in a specific stand near the exit. Rates include all necessary taxes such as service tax,
public tax, V.A.T. Responsible for the Market Inspection Regulations: Drantakis Nikolaos 

Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευματωδών ποτών από άτομα κάτω των 18 ετών. Σε περίπτωση
που έχετε αλλεργία ή δυσανεξία σε κάποιο συστατικό παρακαλώ ενημερώστε το προσωπικό του
εστιατορίου μας για να σας κατατοπίσει όσον αφορά την παρουσία τους ή όχι στα προϊόντα της

επιλογή σας καθώς και να σας βοηθήσει στην σωστή και ασφαλή επιλογή των προϊόντων μας. Τα
κρασιά περιέχουν θειώδη. Διατίθεται λίστα με τα επίσημα αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα τρόφιμα. Ο

καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει εάν δεν λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο
(απόδειξη - τιμολόγιο). Δεχόμαστε Μετρητά, Πιστωτικές Κάρτες. Το κατάστημα υποχρεούται να

διαθέτει έντυπα δελτία παραπόνων, σε ειδική θέση δίπλα στην έξοδο. Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται
όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις, ήτοι: σέρβις, δημοτικός φόρος, Φ.Π.Α.  

Αγορανομικός υπεύθυνος: Δραντάκης Νικόλαος


